
Georg Kostron und sein Manager

CATERING RIDER

Wir kommen zu zweit und freuen uns, wenn das Catering VEGAN*, saisonal und möglichst 
regional ist.

Das ist unsere Wunschliste

-2 x 3 Liter Wasser (STILL)
-2 x 3 typisch regionale Biere 
-2 warme Gerichte der Wahl, die vegan aber ausgiebig sind (Wir sind auf Tour und brauchen 
Brennstoff)
-Obst und Gemüse
-Süßes (zb. Klassische Manner Schnitten, Schoko,..)
-Aufstriche und Brötchen (als Butterersatz streichen wir gerne Tahin-Sesampaste)
-Kaffee (wir freuen uns, wenn dieser fair gehandelt wurde)
-Heißes Wasser für Tee (Salbei, Brennessel, Hagebutte,..)

*Um Mißverständnissen vorzubeugen: 
Vegan bedeutet rein pflanzliche Ernährung. Das schließt alle direkten Tierprodukte, sowie alle 
tierischen Sekundärerzeugnisse aus. (keine Milch, keine Butter, kein Joghurt, kein Honig)

Produkte, die einzig unter dem Verweises “Kann spuren von ... enthalten”  tierische Produkte 
ausweisen, sind davon ausgenommen, da die Produkte in ihrer Rezeptur vegan sind und sich der 
tierische Anteil aus optionalen Rückständen des unzureichend kleinteilig kontrollierbaren 
Reinigungsprozesses der Nahmrungsmittelverarbeitung ergibt und die jeweilige Ausweisung den 
bloßen Sinn des Allergikerschutzes und des gegengleichen Rechtsschutzes des Lebensmittelfabriken in 
sich trägt. 

Danke für alles, was ihr davon erfüllen könnt!
Georg Kostron und sein Manager


